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El Perdano / Lima, Juéves 16 de mayo de 2002
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v Temas de interés.
v .Emergencias.
v Instituciones médicas.

v’ Codigos postales.

P Martes Seminarios y foros

P Miércoles Véndele al Estado

» Viernes ;Buscas trabajo?

VI FERIA NACIONAL DE ARTESANIA Y AGROINDUSTRIA

Creatividad de nuestra
ente del Peru profundo

sus 84 afios dofia Pastora Za-
pana Mamani todavia sigue

tejiendo a mano (y muy rapi- °

do) coloridas mantas, chompas, bu-
fandas, chalecos, gorros, medias y
otras prendas de vestir de diferentes
tamafos. Esta “calcetera juliaque-
fia”, como se le dice a la tejedora en
esa ciudad del Altiplano, esti de pa-
o por Lima y sélo se que-
dard hasta fines de mes,
porque tiene que partici-
par en otras ferias en di-
versas localidades del pais.

Caminando o sentada
en su stand de la VII Feria
Nacional de Artesania y
Agroindustria, ubicada en
la explanada del coliseo
Eduardo Dibés, la sefiora
Zapana atiende a cuanta
visita se le aparezca, especialmente
si se trata de compradores. Cerca de
ella estan los puestos de venta de su
nuera y su nieto, a quienes les en-
sefio el oficio afios atris, con el mis-
mo amor con el que ahora pone los
palitos y la lana en las manos de su
timido bisnieto.

“éY c6mo ha hecho, sefiora, pa-
ra mantenerse tan bien a su edad?”,
le preguntamos. “Yo tomo infusio-
nes de hierbas y como quinua, ca-
fithua, oca, mashua, miel, maca y
otros productos naturales de la Sie-
rra”, responde sin dejar de tejer, con
cuatro palitos, un calcetin de lana
de oveja. .

Esos productos en estado natu-
ral e industrializados (licor de ufia
de gato, toffee de maca, harina de
mashua, etcétera) también se ex-
penden en la feria, que reGne 2 mas
de un centenar de artesanos y
agroindustriales de diversos depar-
tamentos del pais. Estin, por ejem-
plo, los productores cajamarquinos
de quesos y jamones ahumados, los
ayacuchanos que trabajan con pie-
dra de Huamanga, los cafetaleros
de Chanchamayo y los iquefios que
ofrecen vinos, dulces y chocolates.
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En la feria de entrada libre,
que organiza el Centro de Capaci-
taciébn en Programas Educativos
Integrales, también se puede en-
contrar ceramica de Chulucanas a
precios que van de 10 a 80 nue-
vos soles y toritos de Pucari;
prendas de vestir de pelo de alpa-
ca y conejo, lana de oveja e hilo
casi a precios de costo; tallados
en 6nix, lapislazuli, jaspirrojo, tur-
quesa y cristales de cuarzo; plate-
ria de exportacion; panecillos se-
tranos, desde los desinflados bo-

llos hasta las inmensas chutas; asi
como mieles de abeja de floracio-
nes de nispero y otras plantas.

Las comidas tipicas de diferentes
regiones también despiden su atrac-
tivo olor en el sector derecho de los
puestos de venta. Se prepara pacha-
mancas de siete sabores, chicharro-
nes, cuy chactado, carnero al palo,
patasca, chairito y tacacho con ceci-*
na, por citar algunos platos.

Ademis, a partir de la fecha se
efectian campafias de salud que es-
taran a cargo del personal del insti-
‘tuto médico.Daniel Alcides Carrion,
las cuales comprenden la medicién
de la presion arterial y de la presion
ocular, ademis de despistajes de
diabetes y colesterol.

Los organizadores de la feria
destacan también que los martes
y jueves se dictan de manera gra-
tuita cursos de capacitacion sobre
la elaboracién casera de embuti-
dos y mermeladas, manualidades,
tendencias de la moda y oftros.
Las clases estin a cargo de espe-

-cialistas del Ministerio de Indus-

tria, el Servicio Nacional de Adies-
tramiento en el Trabajo Industrial
(Senati) y la Comision para la Pro-
mocién de la Pequefia y Mi-
croempresa (Prompyme).

Desde las cinco de la tarde se
presentan conjuntos de danzas de
Costa, Sierra y Selva en la feria, que
puede ser visitada de 10.00 a 22.0(
horas, hasta el 31 de mayo.



